GOSKAR

KOCHHAUS

EVENTS - CATERINGSERVICE

Bayrisches Biergarten Buffet

Herzhafte Biergarten - Brotzeiten
Minchner Brotzeitplatt® n am Holzbrett serviert
Partyschnitzel, Fleischpflanzerl, Leberkése, krossgebratene Schweinshaxen
mit Gértnergemise und Mixed Pickles garniert

Radi - Radieserlplatt* n
mit Petersilie, Tomaten und Paprika garniert

Land G" rduchert’ s vom Bauvernhof,
Kaminwurz, Kernbeisser, Pfefferbeisser, Landleberwurst
fein aufgeschnitten mit frischen Kren und Mixed Pickles garniert

"Minchner" Wurstsalat
von der Lyoner mit Zwiebeln, Essiggurken in wiirziger
Weinessigmarinade mit Schnittlauch und Tomaten garniert

Bayerischer Kartoffelsalat
mit Kalbsbriihe angemacht und Gartenkréutern garniert

Krautsalat mit resch gebratenem Speck
mit Radieserl und Essiggemiise garniert

Bauernbrot, Brezen & bayrische Partybrotauswahl
Landbutter, Senfauswahl und Kartoffelfrischkése
Enthalt: Weizen, Milch, Ei, Senf, Sellerie

Warmes Buffet
Bayrisches Rehragout
in PreiBelbeerrahmsof3e mit Hausmacher Spétzle

Leckerer Schweinekrustenbraten am Buffet tranchiert
mit Dunkelbiersof3e dazu kleine Kartoffel - und Semmelknédel
Enthalt: Weizen, Milch, Ei, Sellerie, Senf,

Dessertbuffet
Bayrische Creme

Hausgemachte Vanillecreme mit Himbeermarksof3e
Enthélt: Milch, Ei,

Ké&sebrotzeit
Orginal Minchner Obatz" n und Emmentaler fein geschnitten mit Salz-Pfeffer serviert
Minchner Orginal von Camenbert, Frischk&se, Butter mit Bier und Paprika gewiirzt
mit Trauben und Frijchten der Saison garniert
Enthalt: Weizen, Senf, Sellerie, Milch, Ei,
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Bayrisches Brotzeit - Schmankerl Buffet

Minchner Brotzeitplatten am Holzbrett serviert
Partyschnitzel, Party - Fleischpflanzerl, Leberkése, krossgebratene Schweinshaxen
kalten Braten mit G&rtnergemisse und Mixed Pickles garniert
Enthdlt: Weizen, Eier, Sellerie, Senf

Land G" rduchert" s vom Bauernhof
aus rohen und heif3gerducherten Bauernschinken
mit Géartnergemise und Essiggemise garniert
Enthélt: Senf, Sellerie

Radi - Radieserlplatt* n
mit Petersilie, Tomaten und Paprika garniert

Heimische Réucherforellen - und Saiblingsfilet
mit Zitronenkdrbchen, Oliven und Gartenkréutern garniert
Enthdlt: Fisch, Senf, Sellerie,

"Minchner" Wurstsalat
von der Lyoner mit Zwiebeln, Essiggurken in wirziger
Weinessigmarinade mit Schnittlauch und Tomaten garniert
Enthalt: Senf, Sellerie

Heimischer Kartoffelsalat & Bayrischer Krautsalat mit gebratenen Speckwiirfel
mit Kalbsbriihe auf traditionelle Art mariniert und herzhaft abgeschmeckt
Enthdlt: Senf, Sellerie

Brotauswahl, Dipp*s & Saucen
Butterschale, sifler - & scharfer Senf, Sahnemeerrettich

Brezen, Semmeln, Maurer, Bauernbrot
Enthalt: Weizen, Eier, Senf

Dessert- & Kdasebuffet
Orginale Bayrische Creme

Vanillecreme mit Friichten der Saison garniert
Enthalt: Milch, Eier,

Hausgemachter Obstsalat
von heimischen Friichten mit Waldhonig mariniert

Bayrische Kasevariation mit Obatzt* n, Bavaria Blue,

herzhaften Emmentaler, Bauer Camenbert, mit Trauben & Friichte garniert
Enthalt: Milch,

Schlemmen, Feiern, Lachen = KOCHHAUS OSKAR.
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Traditionelles - Herzhaftes Buffet

Vorspeisen - Salatbuffet
Leckeres eingelegtes Alpenléndisches Grillgemise
von Karotten, Kohlrabi, Steinchampignons, Weif3krautfleckerl mit Lauchstreifen
mit weif3en Balsamiko mit Olivendl mariniert und Brunnenkresse garniert

Landtomatensalat mit Brennessel - Kuhmozzarella
in Rapsél - Senfmarinade mit frischen Gartenkréutern garniert
Enthalt: Milch, Senf

Bayrischer Bauernsalat
Wiirfel von Gelbe Riben, Zucchini, roten - gelben Paprika und herzhaftem Bergkdése
in herzhafter Weinessig - Rapsélmarinade mit Gartenkréutern

Landwiesen Nudelsalat
Pennenudeln in Wiesenkré&uter - Rahmmarinade mit roten Paprikastreifen
Enthélt: Weizen, Milch, Senf

Heimischer Kartoffelsalat & Bayrischer Krautsalat mit gebratenen Speckwiirfel
mit Kalbsbriihe auf traditionelle Art mariniert und herzhaft abgeschmeckt
Enthdlt: Senf, Sellerie

frische Gartnersalate der Saison
von saisonalen Blattsalaten, Gurken, Karotten, Tomaten, Paprika
mit Joghurt-Buttermilchdressing und Kréutervinaigrette zur Auswahl
Enthalt: Ei, Milch, Senf, Sulfite,

frisch vom Béckermeister & Dipp"s
Knuspriges Landbrot, Weif3bierbrot, Vollkornbrot & Brezenbrot
Enthalt: Weizen, Ei, Milch, Sulfite, Senf,

Hauptgang Buffet
Leckerer Schweinekrustenbraten "Miinchner Art "
von der Schulter, mit kréftiger Dunkelbier - Sof3e, Kartoffel - und Semmelknédel
Enthélt: Weizen, Milch, Ei, Sellerie, Senf

Dessert

Traditionelle Bayrische Creme - Vanillecreme mit Friichten der Saison garniert
Enthélt: Ei, Milch,

Waldbeeren - Rahmjoghurtmouse mit Beeren der Saison garniert
Enthalt: Milch, Sulfite

Bayrischer Erdbeersalat in einer Waldhonig - Himbeergeistmarinade

K&asebuffet
Bayrische Kdsevariation mit Obatzt* n, Bavaria Blue,
Herzhafter Emmentaler, Bauer Camenbert, mit Trauben & Friichte garniert
Enthéalt: Milch,
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Herzhaftes Brotzeit - Schmankerl Buffet

Minchner Brotzeitplatten am Holzbrett serviert
Partyschnitzel, Party - Fleischpflanzerl, Leberkése, Pfefferbeisser
mit Gértnergemise und Mixed Pickles garniert

Enthalt: Weizen, Eier, Sellerie, Senf

Krossgebratene Schweinshaxen & kalter Braten
mit Géartnergemise und Mixed Pickles garniert
Enthélt: Weizen, Eier, Sellerie, Senf

Land G rauchert’ s vom Bauernhof
aus rohen und hei3gerducherten Bauernschinken
mit Géartnergemise und Essiggemiise garniert
Enthdlt: Senf, Sellerie

"Minchner" Wurstsalat
von der Lyoner mit Zwiebeln, Essiggurken in wirziger
Weinessigmarinade mit Schnittlauch und Tomaten garniert
Enthdlt: Senf, Sellerie

Heimischer Kartoffelsalat & Bayrischer Krautsalat mit gebratenen Speckwiirfel
mit Kalbsbriihe auf traditionelle Art mariniert und herzhaft abgeschmeckt
Enthalt: Senf, Sellerie

Brotauswahl, Dipp*s & Saucen
Butterschale, sier - & scharfer Senf, Sahnemeerrettich

Brezen, Semmeln, Maurer, Bauernbrot
Enthalt: Weizen, Eier, Senf

Dessert- & Kdasebuffet
Woaldbeeren - Rahmmouse

mit Beeren der Saison garniert
Enthalt: Milch, Sulfite

Hausgemachten Apfelstrudel mit Nisse
und Vanillerahmsof3e

Bayrische Kasevariation mit Obatzt* n, Bavaria Blue,

herzhafter Emmentaler, Baver Camenbert, mit Trauben & Friichte garniert
Enthalt: Milch,

Schlemmen, Feiern, Lachen = KOCHHAUS OSKAR.
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Landliches Barbecue Buffet

Vorspeisen - Salatbuffet
Leckeres eingelegtes Alpenléndisches Grillgemise
von Karotten, Kohlrabi, Steinchampignons, Weif3krautfleckerl mit Lauchstreifen
mit weif’em Balsamiko und Olivensl mariniert und Brunnenkresse garniert

Landtomatensalat mit Brennessel - Kuhmozzarella
in Rapsél - Senfmarinade mit frischen Gartenkréutern garniert
Enthalt: Milch, Senf

Bayrischer Bauernsalat
Wiirfel von Gelbe Riben, Zucchini, roten - gelben Paprika und herzhaften Bergkéase
in herzhaften Weinessig - Rapsélmarinade mit Gartenkréutern

Landwiesen Nudelsalat
Pennenudeln in Wiesenkré&uter - Rahmmarinade mit roten Paprikastreifen
Enthélt: Weizen, Milch, Senf

Schwammerlsalat mit Landfrischkase gefiillten Champignons
geniissliche Schwammerlmischung in feiner Schnittlauch - Vinaigrette mariniert
Enthéalt: Milch,

Wiirziger Krautsalat mit gebratenen Speckwiirfeln, herzhaft abgeschmeckt
Enthalt: Sellerie, Senf,

Herzhafter bayrischer Kartoffelsalat mit Kalbsbrishe auf traditionelle Art mariniert
Enthdlt: Senf, Sellerie

frische Gartnersalate der Saison
von saisonalen Blattsalaten, Gurken, Karotten, Tomaten, Paprika
mit Joghurt-Buttermilchdressing und Kréutervinaigrette zur Auswahl
Enthalt: Ei, Milch, Senf, Sulfite,

Frisch vom Bé&ckermeister & Dipp s
Knuspriges Landbrot, Weif3bierbrot, Vollkornbrot & Brezenbrot
Enthalt: Weizen, Ei, Milch, Sulfite, Senf,

Landliches Barbecue - auf dem Holzkohle - & Gas Grill zubereitet
Medallions vom Wiesenochsen, FackelspieBe vom Scheinebauch,
"Rostbratwiirstel Nirnberger Art", wisrzige Hdhnchenspief3e
Ofenfrische Spareribs Mittelsticke in Tomaten - Honigmarinade
Réllchen vom Zanderfilet & Meerbarschfilet mit Zitronen - Krautersalz

K&stliche Beilagen & Dipp"s
Herzhafte Kartoffelecken in Wiesenkréduterdl, Saisonale Grillgemisepfanne
von gelben und griinen Mini Zucchini, Karotten, Paprika und griinen Spargelstiicken

Tsatsiki - Naturjoghurt, Salatgurkenstreifen & Knoblauch, Kréuter - Knoblauchbutter

Chicken for Chili, Barbecuedipp, Salsa mexicana mit Jalapenos
Enthdlt: Ei, Milch, Senf, Sulfite,
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Dessert
Traditionelle Bayrische Creme

Vanillecreme mit Friichten der Saison garniert
Enthélt: Ei, Milch,

Waldbeeren - Rahmjoghurtmouse
mit Beeren der Saison garniert
Enthalt: Milch, Sulfite

Bayrischer Erdbeersalat
in einer Waldhonig - Himbeergeistmarinade

Kéasebuffet
Bayrische Kd&sevariation mit Obatzt* n, Bavaria Blue,

herzhaften Emmentaler, Bauer Camenbert, mit Trauben & Friichte garniert
Enthéalt: Milch,
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Mediterranes Barbecuebuffet

Anti Pasti Gemise " di Verdure "
gebratene Zucchini, Paprika, getrocknete Tomaten, Champignons, Kapern
Auberginen mit Creme de Balsamiko & Olivendl mariniert

Toscana Spiefle
Peppadews, grine & schwarze Oliven, Artischockenherzen und Tomaten
mit Pfeffer aus der Miihle und Balsamiko abgerundet

késtliches "Bottega" Gemiise mit Frischkase gefillt
feinste Patrosbéllchen vom Rindfleisch mit gefiillten Champignons,
Peppadews, Catalan Oliven, Vita Pepa in Knoblauchél eingelegt
Enthalt: Milch,

Penne Pesto - Hirtenkése
Pennenudeln mit roten - gelben Paprika, Tomaten und Hirtenkése
Enthdlt: Weizen, Milch, Senf

Pikanter Couscous - Salat

mit roten Paprika, Mais, Schnittlauch und Chili - Marinade angemacht
Enthdlt: Weizen, Milch, Senf

Alpenldndischer Safran - Gabelspaghettisalat
feine Kirschtomaten und Bergkdse in feiner Basilikum-Vinaigret
Enthélt: Weizen, Ei, Milch

Gambas in Knoblauchsl

frische Meeresgambas in Knoblauch - Kréuterdl eingelegt
Enthdlt: Milch, Sellerie, Senf

Gefligelsalat "Toscana"
zarte Hihnerbrust, eingelegte Tomaten, Paprika und Oliven in toskanischer Marinade
Enthalt: Sellerie, Senf,

ein Hauch von Parmaschinken, Seranoschinken und Mailénder Salami
mit Vitapep und Catalanoliven umlegt
Enthalt: Sellerie, Senf, Milch

Sommerlicher Grillsalat
von Karotten - & Selleriestreifen mit Joghurt - Kréuterdipp mariniert
Enthalt: Milch, Sellerie, Senf,

frische Gértnersalate der Saison
von saisonale Blattsalate, Gurken, Karotten, Tomaten, Paprika
mit Joghurtdressing, Amerikandressing und Balsamikodressing zur Auswahl

Balsamikoessig, Olivenél, Salz & Pfeffermihle
Enthdlt: Ei, Milch, Senf, Sulfite,

frisch vom Béckermeister & Dipp"s
Toscanabrot & Ciabatta - Enthélt: Weizen, Milch,

Peppadew - & Rucolafrischkése - Enthalt: Milch
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Barbecue - Warmes Buffet
frisch fir lhre Gaste auf dem Holzkohle - & Gas Grill zubereitet

marinierte zarte Medallions von der
Bayrischen Rinderlende
Ofenfrische Spareribs Mittelstiicke in Tomaten - Honigmarinade

Fischvariation " Stidléndische Art"
zart gebratenes Lachsfilet aus der Pfanne
auf landlichen Zucchini - Paprika - Tomatenragout mit Creme Fraiche verfeinert

Hausgemachte Nudel - Herzerl
mit Burratakése ( Mozzarella, Frischkése, Sahne und Meersalz ) gefiillt
in Tomatensof3e mit geschwenkiem Sommergemiise, dazu geschabten Pecorino
Enthélt: Weizen, Milch, Senf, Sellerie

késtliche Beilagen & Dipp s
herzhafte Kartoffelecken mit Sourcreme & Wildreis Pilav

Tsatsiki - Naturjoghurt, Frischkdse, Salatgurkenstreifen & Knoblauch
Chicken for Chili, Barbecuedipp - Tomatenpiiree, Mangochutney, Ingwer, Chili
Enthalt: Ei, Milch, Senf, Sulfite,

Fingerfood - Dessertbuffet
Traditionelle Bayrische Creme

mit einer Beerenmarksof3e
Enthélt: Ei, Milch,

Klassische Mousse au chocolate
mit Cognac abgerundet
Enthdlt: Ei, Milch,

Erdbeer - Joghurt Mousse
mit Griechischen Joghurt und Erdbeeren der Saison garniert
Enthéalt: Milch,

Landlichen Beerensalat
in einer Waldhonig - Himbeergeistmarinade
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Mediterranes Barbecuebuffet

Anti Pasti Gemise " di Verdure "
gebratene Zucchini, Paprika, getrocknete Tomaten, Champignons, Kapern
Auberginen mit Creme de Balsamiko & Olivendl mariniert

Herzhafte Tomaten mit Grana Padomo und Mozzarellakiigelchen
mit Balsamiko - Olivenéldressing und Basilikum garniert

késtliches "Bottega" Gemiise mit Frischkése gefiillte
Champignons, Peppadews, Catalan Oliven, Vita Pepa in Knoblauchél eingelegt
Enthalt: Milch,

Penne Pesto - Hirtenkése
Pennenudeln mit roten - gelben Paprika, Tomaten und Hirtenkése
Enthdlt: Weizen, Milch, Senf

Pikanter Couscous - Salat

mit roten Paprika, Mais, Schnittlauch und Chili - Marinade angemacht
Enthélt: Weizen, Milch, Senf

Vitello tonnato

késtliches Kalbfleisch in feiner Thunfischsof3e mit Kapern, Sardellen & Zitrone abgerundet
Enthalt: Ei, Sellerie, Senf, Milch,

Andalusischer Kartoffelsalat nach "Art des Hauses"
mit Thunfisch, Kapern, Paprika, Zwiebeln, Karotten, Erbsen in Zitronen - Mayonaise
Enthdlt: Sellerie, Senf, Milch,

frische Gdrtnersalate der Saison
von saisonalen Blattsalaten, Gurken, Karotten, Tomaten, Paprika
mit Joghurtdressing, Amerikandressing und Balsamikodressing zur Auswahl

Balsamikoessig, Olivendl, Salz & Pfeffermihle
Enthalt: Ei, Milch, Senf, Sulfite,

Frisch vom Bé&ckermeister & Dipp s
Toscanabrot & Ciabatta - Enthélt: Weizen, Milch,
Tomaten - & Rucolafrischkése - Enthalt: Milch

Landliches Barbecue - auf dem Holzkohle - & Gas Grill zubereitet
Rinderlende, Lammkotletts, GyrospieBe vom Huhn,
Ofenfrische Spareribs Mittelsticke mit Tomaten - Honigmarinade

Feine Fischfilets vom Meer - & SiBwasser
Lachsfilet & Scampispief3e mit Knoblauchsl mariniert

K&stliche Beilagen & Dipp"s
Herzhafte Kartoffelecken in Wiesenkrduterdl, Saisonale Grillgemiisepfanne
von gelben und griinen Mini Zucchini, Karotten, Paprika, griine Spargelstiicke

Tsatsiki - Naturjoghurt, Salatgurkenstreifen & Knoblauch, Kréuter - Knoblauchbutter
Chicken for Chili, Barbecuedipp, Salsa mexicana mit Jalapenos
Enthdlt: Ei, Milch, Senf, Sulfite,
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Fingerfood - Dessertbuffet
Hausgemachte Tiramisu

Leckere Mascaponecreme mit in Espresso getunkten Biskuit und Kakao gestéubt
Enthélt: Ei, Milch,

Erfrischende Zitronen - Joghurtmousse
vom Griechischem Joghurt mit Saisonfriichten garniert
Enthalt: Milch,

Sudlandischer Frischtesalat
mit Honig - Weiflweinmarinade leicht abgerundet

ltalienische K&seauswabhl
Herzhafter Pecorino, Camenbert und Blauschimmelkése
Feinster Mozzarella vom Landhof in Kréuter & Gewiirzen eingelegt
mit Trauben und Frijchten der Saison garniert

Digestif
Ramazotti mit Eis und Zitronenscheibe
Eigenorganisation
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